
Sobre mi

Experiencia 

Barman y coctelero profesional con más de 5 años de

experiencia en barras de alta gama, hoteles y locales de ocio

nocturno. Especialista en coctelería clásica y de autor, gestión

de stock de barra, servicio rápido de combinados y técnicas de

flair básico. Destaco por mi carisma, excelente trato al cliente y,

meticulosidad en la presentación.

Barman Principal / Coctelero
Skyline Rooftop Bar Marzo
2024 a la actualidad

Barman de Hotel 
Grand Hotel Marina 
Junio 2021 a Diciembre 2023

referencias

Jesus del Rio
Barman

hello@reallygreatsite.com+123-456-7890

Educación

Habilidades

Idiomas

Graduado en ESO 
IES Miramar, Valencia 
Septiembre 2013 a Junio 2017

Curso Internacional de Coctelería y
Mixología 
Cámara de Comercio e Industria,
Madrid 
Octubre 2018 a Marzo 2019

Coctelería clásica, moderna y de autor

Mixología y combinación de sabores

Gestión de inventarios y mise en place

Atención al cliente de alto nivel

Agilidad en barra y servicio rápido

Control de caja y sistemas TPV

Español (nativo)
Alemán (intermedio)
Inglés (alto)123-456-7890

hello@reallygreatsite.com

Maria Perez

Phone: 

Email :

Hotel Costasol /Directora

655-66-10-10

hello@reallygreatsite.com

Pedro Puerto

Phone: 

Email :

Café Central Centro

Diseño y elaboración de la carta de cócteles clásicos y de autor
del local, asegurando la máxima calidad en las mezclas y la
presentación visual.
Control de inventarios de alcoholes, frutas y siropes, gestión de
pedidos a proveedores y preparación previa de la barra (mise en
place).

Servicio ágil de bebidas, combinados y cafés en la barra del hotel,
manteniendo una atención al cliente premium e internacional.
Cobro y arqueo de caja diaria mediante TPV, mantenimiento
riguroso de los estándares de limpieza de la barra y cristalería.
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