
ASIS
F E R N A N DO

Camarero profesional con más de 5 años de
experiencia en sala y barra. Especializado en
servicio rápido bajo presión, control de rango y
gestión de comandas con TPV. Destaco por mi
agilidad, trabajo en equipo y clara orientación al
cliente. Disponibilidad inmediata.

123-456-7890

hello@reallygreatsite.com

123 Anywhere St.,
Any City

S O B R E  M I

E X P E R I E N C I A

Atención directa al cliente en mesa y barra,
toma de comandas mediante sistema TPV y
servicio ágil de platos y bebidas.
Control y organización del rango asignado
garantizando la limpieza, reposición de stock y
preparación del comedor para el servicio.

Restaurante La Parilla 2023- presente
Camarero de Sala y Barra

A P T I T U D E S

Manejo de bandeja y TPV

Atención al cliente

Servicio de barra y sala

Trabajo bajo presión

Venta sugestiva (Ticket

medio)

Gestión de caja y cobros

I D I O M A S

Español (Nativo)
Inglés (Intermedio)

F O R M A C I Ó N

Educación Secundaria Obligatoria (ESO) Instituto
Severo Ochoa, Valencia Septiembre 2014 a Junio 2018

Curso Profesional de Hostelería y Restauración 
Escuela de Hostelería del Mediterráneo, Málaga 
Octubre 2019 a Marzo 2020

Curso Especializado de Camarero de Sala y
Coctelería 
Centro de Formación Profesional, Sevilla Enero 2021 a
Mayo 2021

Atención directa al cliente en mesa y barra,
toma de comandas mediante sistema TPV .

Restaurante La Parilla
Camarero de Sala y Barra Marzo 2021 a

Diciembre 2022
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